
 

 

SOUPE DE L’ESTUAIRE 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

DESCRIPTION 
 

Soupe de poissons stérilisée et conditionnée en bocal verre 
 

COMPOSITION 

 
� Eau 
� Poissons 40% : rascasse, 
rouget, grondin, merlan, congre, 
crustacés 

� Concentré de tomate 28% 
� Vin blanc sec de Bordeaux 

� Légumes  
� Condiments 
� Huile d’olive 
� Ail 
� Gomme de xanthane 
� Thym, laurier 

 

PRESENTATION 

 

Code interne Conditionnement Poids net Emballage Palettisation Gencod 

103 057 
Carton de 12 

UV 
8*6 couches 
Soit 48 cartons 

103 058 

Bocal verre (800 
mL) 

800 g 
Box de  
240 UV 

 

3 302980 00035  1 

 

 

CONSERVATION 

 
� 3 ans à température ambiante 

 
CONSEILS D’UTILISATION 

 
Réchauffer à feu doux en remuant et servir 

accompagnée de croûtons aillés et de gruyère râpé. 
 

MARQUE COMMERCIALE 

 
SAR’OCEAN 

 
ETABLISSEMENT AGREE PAR LES 

SERVICES VETERINAIRES 

 
Numéro d’agrément : F 33.039.07 CE

 


