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GOMSEILS DE PREPARATION
dessaler 48 heures
dans plusieurs bains d'eau froide
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Julienne salée et séchée conditionné en barquette de 1000 g

COMPOSITION
> Julienne > Sel

PRESENTATION
Code o Poids L
article Conditionnement net Emballage Palettisation Gencod

, Carton de 25 3*10 couches
32284 |Barquettes sous fiim| 1 Kg UV Soit 30 cartons 3 302980 02003 8
CONSERVATION MARQUE COMMERCIALE
SAR'OCEAN

% 300 jours a +7°C maximum

CONSEILS D’UTILISATION

Temps de dessalage : 48 heures dans
plusieurs bains d’eau froide

ETABLISSEMENT AGREE PAR LES

SERVICES VETERINAIRES

Numéro d’agrément : F 33.039.07 CE




