PRETS A CUISINER |

CONSEILS DE PREFRAATION
dessaier I heares
dans plusieurs bains d'eau frowde

“WRGREDIERTS | marue, sel, consenvatour E223
CORDITMNME SOUS-VIDE - Conserr B <7 C

Poids Met: 400 g

AL

DESCRIPTION

Filets de morue dessalés, sans peau, conditionnés sous vide

COMPOSITION
> Morue
Espéce : Gadus morhua, Gadus > Sel > Conservateur E223
macrocephalus
PRESENTATION
Code i : E I Palettisati G q
interne Conditionnement | Poids net mballage alettisation enco
Poches Carton de 12 7*14 couches
021270 thermoformées 4009 uv Soit 98 cartons 3302980 02004 5
CONSERVATION MARQUE COMMERCIALE
#90joursa+7°C SAR'OCEAN
CONSEILS D’UTILISATION ETABLISSEMENT AGREE PAR LES
SERVICES VETERINAIRES
Temps de dessalage : 2 heures dans
plusieurs bains d’eau froide Numéro d’agrément : F 33.039.07 CE




